L ity du

RESTAURANT

Menu a 19,00 €

Carpaccio de boeuf a I'huile de sésame , salade aux copeaux
de parmesan et amandes effilees
ou
Gaspacho de melon et porto
ou
Assiette de charcuterie de pays

Tartare de boeuf, cassolette de truffade
ou
Encornet grillé a la plancha en persillade,
tomates et basilic a I'huile d'olive
ou
Cari de porc au lait de coco, pousses de bambou

Dessert au choix
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L ity du

RESTAURANT

Menu a 26,00 €

Escalope de foie gras poélée, pommes caramélisées
ou
Cassolette de ris d'agneau en persillade
ou
Creme brilée de foie gras, mouillettes de pain d'épices
Pavé de veau de Pays de chez Conquet
aux senteurs de thym et miel
ou
Cocotte de St Jacques et de gambas, sauce crustaces
au piment d’ Espelette
ou
Magret de canard chutney de figues
ou
Pavé de boeuf de I'’Aubrac, cassolette d’ aligot

Dessert au choix
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L ity du

RESTAURANT

Les «assiettes-repas»

(accompagné d'un verre de vin rouge)
Camembert réti et charcuterie de pays 18 €
L'ardoise de charcuterie de pays 16 €

Déclinaison de foie gras 20 €
(foie gras poélé, foie gras mi-cuit, creme bralée de foie gras)

L' ardoise de fromages de Pays, salade verte 15 €
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RESTAURANT

Le Menu pour 2
34,50 € par personne

Ardoise de charcuterie de Pays
ou
Cassolette de ris d'agneau en persillade

Cote de boeuf de I Aubrac, (1 kg )
Cassolette de truffade et salade verte

Dessert au choix
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RESTAURANT

Plats a la carte

Entrees

Carpaccio de boeuf a I'huile de sésame, salade aux copeaux
de parmesan et amandes effilées

Gaspacho de melon et porto

Escalope de foie gras poélée,

pommes caramélisées et pain d'épices

Creme brilée de foie gras au vin de Porto

Poissons

Encornet grillé a la plancha en persillade, tomates et basilic
Cocotte de St Jacques et de gambas sauce crustacés

au piment d’ Espelette

18 €

Viandes

Tartare de boeuf de I'Aubrac, cassolette de truffade

Cari de porc au lait de coco, pousses de bambou

Pavé de veau de Pays de chez Conquet

Magret de canard chutney de figues

Pavé de boeuf de I'Aubrac a la cévenole, cassolette d’ aligot

10 €
8 €

17 €
12 €

15 €

15 €
13 €
18 €
17 €
16 €

Cote de boeuf de I" Aubrac,(1kg),cassolette de truffade et salade

verte
Cassolette de ris d'agneau a la persillade
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RESTAURANT

Fromages
Assiette de fromages de Pays

Desserts

Creme br(lée a la cannelle

Fondant au chocolat noir

Cafe gourmand

Tarte tatin aux pommes glace caramel au beurre salé

Menu enfant
8,50 €
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5 €

5 €
5€
5€
5€



